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Kénnyen érthetoen...

Készits szerencsemalacokat!

Hozzavaldk:

30 dkg liszt

25 dkg margarin

25 dkg turé

egy evékandl sé

5 dkg fiistolt sajt (reszelt)

1 kdvéskandl siitépor

1 evékandl zsir (a tepsi kikenéséhez)
1 evdkandl liszt (a tepsi kikenéséhez)
1 darab tojds ( tetejére kenéshez)
feketebors vagy szegfiiszeg (egész - a malacok szemeinek)
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Elkészités:
1) A fenti hozzdvaldkat egy tdlban jél gylrjuk dssze!l Elég ldgy tésztdt kapunk.
2) Nydjtsuk ki a tésztat kb. 3-4 mm vastagra.

3) Elészér a nagy koroket szaggatjuk ki, majd tegyiik a zsirozott, lisztezett tepsire. Most kavetkeznek a
kisebb korok, ezeket a nagyra rdfektetjiik nézinak. A fiilecskéket szintén kicsi korokbél alakitjuk, dgy, hogy
félbevdgjuk Gket.

4) Kenjiik le egy egész felvert tojdssal a korongokat, és a szemek helyére két szem borsot tesziink kicsit
belenyomva, majd az orrdhoz a fogvdjé hegyével lyukakat fdrunk. Ebbél a mennyiségbdl két tepsivel lesz.
Készre siitjiik a malackdkat.
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